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Furore, il tocco maglco dl Antomo

et sulla pistina a raso, plove sulle

terraene del rigiomanie, & sl nmeE .
sl cliEn i americani. Mala diella Costle-
ra resta intadta soto ofr cielo. Serpresa, al
Furore Inn Bosort By tavala s'¢ !-ﬂ-l]ﬁ!llﬂ[:l.
Codl, menine dal 6 apribe sLa Pescalri-
cir= flapre i swal panorami vertiginosi con
wira cucing mediterranca classica. malia ol
&l aspreita dal sofsticabo o1k

finocchio. Sar In scucla del geande Gualtie-
ra, wisto che Sormentiso, enginano di Torme
del Greca, & staro sllieve di Enrico Crippa,
I.I.I'Il]- dei famnosi h'lla.rr_'hﬂ.iipn:ﬂ-.h

eabe, coomE ¢ pochs paro-
le -|:|1=|.'||:| malewun "-'Imrml, il nﬁmj
chef propane delicatezze come i lleno &
rombo con lentiechie rosse @ porri: oppure

lian Tachs, fiore all'occhiels
ko dells noova pestione Gl
L2 sala & raccols (una qua-
rantina di coperti] e Invira a
i ekl o Sanyivio, &En ql.ml
Nonn & (TRI [ gpe [
nale che nen guasta. Ma poi
seapriamo che chel e pastice
chere om0 und collasdala
coppia di ferro: Anbanso Soa-
renline e Alesandno Scoalal-

ifi & foemiclll del Palums-

i Bawvelln con glsulcsl
dmvvero ecoellenti. E ba glor-
nAack & anniEncia fadios an-
chi &8 | sode non ¢

Bl 8 gaena, con inbelli-
el it di ta-
eione & di lermiionis. Menkre
armivamo i minwscoli appeti-
zers (guiche  fo
canapd di cipolla rossa, c1o-
stino con fobe gras, mozzaned-
ks frina con acciughe, cicala
aaltats in padella ¢on crema
i parate] socom i daun Pranckcorta
s, il maitre Anlonio Micold o convince
com un foco ventaglio di proposte. S| apre
con un magnifico tonno iImpanaie al :
o, peperoncind wverdl, flore di zucchina
croccante & un 8o & profumata salsa oeri-
vakl. E la mirsestea di cicenchie. con brighie di
s{ggiiod paandzle, & da preman, iplitari:
b accompagnata daun panespeciale fafo
in cass il servizio & disereto & altento.

Tra i primi piatti di Sorrentino, | dsooi
hannouna marcla inpli: shblamo assngpis-
to quello mantecaio alle erbe con |'astice
colrn &l vapore & un sechnds, rallinaisss-
masl 1 Lapsang Souchomg con tasa €

rivisick |a rradizione con il sso olanas farci-
1o con patate, broccoll e erigano, Un posio
fld Fiapatio Bisogna comserviarlo g Scialahbia,
torinese di origind sicule, [ sund dessirt sond
un vale d angela, vedi la crema di shesaco al
vapore, In piccala merdaga al limone con
gelavd al miele, | babd al cacao con gelato dd
mbaione e be minidelizhe past-dessert servi-
e con un passito di zibibbo.

Bella ¢ criginale Ia eantina, ricca di 800
etichette quasi tutie imliane: Da sonclines-
re laccoglicnzs «charming and cheerfuls
del personale, come reciea Fultbmo pumerna
det TimeOur dedicars alla Costiera.
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